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酒庄:

土壤与栽培:

产量:

采收:

发酵:

距离太平洋54公⾥，海拔61⽶。

源⾃冲积层，有两个⼟壤层，⼀个是粘⼟质沙⼟，
另⼀个是中等砾⽯含量的沙质⼟壤

每公顷产量12,000⾄14,000公⽄。

在三⽉的第⼀周进⾏机械采收

在不锈钢罐中以15°C的温度发酵⼤约21天

酒精度:  13°  
pH值:  3,1
酸度（克/升） : 6,2
糖分（克/升） : 1,47

品种:
产区:

100% ⻓相思
莫莱谷

红酒品鉴
呈浅绿⾊。⾹⽓中有浓郁的柑橘⽔果味，伴有淡淡的番茄叶
和⻘苹果⽪的⾹⽓。⼝感果味⼗⾜，带有矿物质味，清新且
酸度⾼。

美食搭配
是⽣⻥、新鲜蔬菜和作为开胃菜的理想搭配。储存潜⼒：未
来3年内保持其所有果味特征
荐饮⽤温度：8°C。


